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Overheerlijk
Recept

Bertolli
Zeeuwsmeisje
Alpro soja
Olijfolie
Balsamico olie

Diverse soorten vrije uitloop eieren
Scharrel L/XL Groen gilde/bio

Kipproducten
Biologisch scharrelfilet
Kipburger
Kipfilet
Kippenpoot (incl. dij)
Kipkarbonade
Kipdrumsticks
Kipsticks

Diverse versgebrande noten en meer:
Chocolade: pinda’s, -rozijnen, - aardbeien,
- brokken, - pindarotsjes, handw.bonbons
Cashewnoten
Katjan pedis
Studentenhaver
soja cookies
Luxe notenmelange
Suikerpinda´s
Walnoten
Pinda’s 

Smeuïge (room)boter en olie
Roomboter gez./ongez.
Becel
Remia
Croma
Bleuband

Kiprollade
Kalkoenfilet
Kalkoendijen
Lever
Cordenbleu
Kipsaté

Nougat
Truffels
Fujimix 
Bakedmix
Kaasvlinders/
-stengels
Pistache

Producten Overig

Bereidingswijze:
Verwarm de oven voor tot 220ºC. Maak de witlof 
schoon en halveer de struikjes. Smelt de boter 
in een ruime koekenpan. Bak de witlof in 6 min. 
rondom bruin en beetgaar. Voeg de honing toe 
en laat in 2 minuten smelten en bruiner kleuren. 
Spreid de ham uit op het werkvlak. Ris de 
blaadjes van de tijm. Verdeel de witlof over de 
plakken ham en bestrooi met de tijm. Wikkel de 
ham rond de witlof en leg de pakketjes op de 
naad in de ovenschaal. Zet de 4 gratins ertussen. 
Bestrooi met de kaas en peper naar smaak. 
Bak de gratinschotel in ca. 20 minuten in de 
voorverwarmde oven, tot de kaas is gesmolten 

en begint te kleuren.

voor 10 personen:
- 10 Aviko Aardappelgratin met room en kaas
- 15 struikjes witlof
- 60 gram roomboter
- 5 eetlepels honing
- 30 plakjes ham
- 10 takjes tijm
- 250 gram geraspte Weydeland 48+ Belegen
- grote ovenschaal, ingevet

www.kaasathome.nl



Buitenlandse kaas

Roombrie         Gorgonzola       Emmentaler

  Pecorino              Cantal            Valdeon

.....& nog meer!

Manchego         Gruyère          Roche Baron

Roquefort       Passendale    Brie de Meaux

....Vraag naar meer!

Hollandse kaas

Weydeland 48+  Weydeland 35+  Weydeland 20+

Oudelandse     Old Weydeland     Chevretta
   Boeren

Mèkkerstee            Biostee        Jerseyhoeve

Villa Truffo	     Villa Jardin       Villa Ortica

Villa Nella	     Villa Picanto	 Villa Verde

Dagen dat ik niet bij u langskom
Herfstvak.	 Ma 22 en di 23 okt
Dankdag		 Wo 7 nov (vanaf 17:00)Kerstavond	 Ma 24 dec (vanaf 18.30)1e & 2e Kerstdag	Di en wo 25+26 dec
Oudejaarsdag	 Ma 31 dec
Nieuwjaarsdag	 Di 1 jan
Vakantie		 Ma 7 jan t/ vrij 11 janBiddag		  Wo 13 mrt (vanaf 17:00)
voor alle actuele dagen: www.kaasathome.nl

WhatsApp: Klein berichtje, 

groot plezier!

... ..

Op zoek naar een lekker cadeau of een 
smakelijk Kerstpakket?
Verras vrienden, relaties of familie met 
een smakelijk cadeau of een uitgebreid 
Kerstpakket! 

Ik maak complete geschenkpakketen voor u 
klaar. Al vanaf €15,00 per pakket. 


