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Smeuige (room)boter en olie
Roomboter gez./ongez. Zeeuwsmeisje

Mtoms Mot Weydeland Gmskﬂus

Diverse soorten eieren Boodschappen (4 pers.)
Scharrel L/XL Biologisch 400 g cherrytomaatjes

4 rode paprika’s 1000 ml groentebouillon
Worst 1 el olijfolie 200 g geraspte kaas

Lever-, gekookte-, paarden- en grillworst

2 el oregano Snufje zout
Kipproducten S "
Kiprollade Kalkoenfilet Bereidingswijze
Kipﬁ!(_at. Kalkoendijen Verwarm de oven voor op 200 graden Celsius. Bekleed je
Kipdijfilet Kipcordenbleu bakplaat met een velletje bakpapier. Maak de paprika’s

Kippenpoot (incl. dij)  Kipburger
Kipdrumsticks Kipsaté
Kipsticks

Kipkarbonade

schoon en snijd deze vervolgens in grove stukken. Snijd
de cherrytomaatjes door de helft. Verdeel de tomaatjes en
de paprika over de bakplaat. Besprenkel dit met olijfolie
en strooi er een snufje zout en oregano overheen.

Diverse versgebrande noten en meer:

Chocolade: pinda’s, -rozijnen, - aardbeien, Bak dit in circa 20 minuten in het midden van de oven.

- pindarotsjes, handw.bonbons

Pinda’s Nougat Verwarm de groentebouillon. Voeg vervolgens de
Cashewnoten o geroosterde paprika en tomaat toe en pureer met een
Pistache FUJ_'m'X : staafmixer. Strooi er geraspte kaas doorheen (houd over
Walnoten/Pecannoten Soja cookies

vOOr garnering).

Luxe notenmelange Bakedround : N TR i
Studentenhaver Mooncracks

Suikerpinda ‘s Kaasvlinders/ Serveer de soep in kommen en maak af met nog wat Kaas@Home by Gert den Hartog -,
Katjan pedis -stengels/-bollen geraspte kaas bovenop naar smaak. Apollostraat 19 - 3371 XB ;

Hardinxveld-Giessendam
Mob: 0653 310 668

Email: info@kaasathome.nl
Website: www.kaasathome.nl

2105 KA IBAN: NL83RAB00143220128
: Weydeland Btw-nr: NL001142122B65

Gem. zoutjes
Eet smakelijk!




Zomervakantie 1

@ Herfitvakantie
Dankdag

Kerstavond

Te Kerstdag

Oudjaarsdag  vrjj 37 dec

_ Nieuwjaarsdag — zat 1 jan

g Diksteren

voor alle actuele dagen: www-kaasathome-n|

Kaas in de Kijker:

W 2
Graskaas a5,

De koeien mogen, na een lange
winter op stal, weer naar buiten
om van het eerste lentegras te
grazen. Van de melk die ze geven
wordt graskaas gemaakt. Het verse
gras zit boordevol g
> ffen ot
van ae Koe€len

Weydeland 48+ Erfgoed Stelling
Flinck
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= Roquefort Brie de Meaux
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Oudelandse  Oude Tolbrug
Boeren S5

Manchego Gruyeére Roche Baron

Mékkerstee Biostee Jerseyhoeve
Roombrie Gorgonzola Emmentaler

Ambachtelijke kruidenkazen Pecoinn Parmc_asan ¥ aeon
Reggiano
....Vraag naar meer! & NOg Mmeer!
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